
 

                                                                                            

 

La Carte Chasse 
                                                                         La chasse vient de nos traditions populaires, elle doit avoir ses 

règles, son éthique, elle doit faire en sorte de protéger les espaces et les espèces. 

Jean-Pierre Raffarin 

 



 

 

Entrées 

 

Crème de courge rôtie 

Graine de courges torréfiées, huile de pistache, flûte feuilletée 

15.50 CHF 

Pâté en croûte au foie gras 

Crumble cacao, crème raifort / pickles de champignons 

23.50 CHF 

Carpaccio de cerf à la tête de moines 

Petit 24.50 CHF       un peu plus grand 28.50 CHF 

Salade de jambon de sanglier 

Des frères Alcala, roquette, noix 

28.50 CHF 

Provenance des viandes de chasse 

Chevreuil : Allemagne et Autriche 

Jambon de sanglier : Suisse 

Cerf : Autriche 

Civet de chevreuil : Suisse 

 



 

 

Plats principaux 

Civet de chevreuil "façon grand-mère"   

Spätzlis maison, garnitures de chasse 38.50 CHF 

Joues de sanglier cuite basse température *Grand-Mère* 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 39.50 CHF 

Côtes de cerf sauce poivrade 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 45.50 CHF 

Noisettes de chevreuil sauce poivrade 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 55.50 CHF 

Entrecôte sauce au Merlot et airelles*** 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 59.50 CHF 

Accompagnements de chasse 

• Choux rouges et coin confits / Poires pochées aux épices / Marrons glacés 

Purée de panais/ Champignons de saison sautés /dès de courges / choux de Bruxelles / Spätzlis maison 

Assiette végétarienne de saison 29.50 CHF 

 *** N’est pas pris en compte avec le passeport gourmand 


