
 

                                                                                            

 

La Carte Chasse 
                                                                         La chasse vient de nos traditions populaires, elle doit avoir ses 

règles, son éthique, elle doit faire en sorte de protéger les espaces et les espèces. 

Jean-Pierre Raffarin 

 



 

 

Entrées 

 

Crème de courge rôtie 

Graines de courges torréfiées, huile d’herbes vertes, flûte feuilletée 

16.50 CHF 

Pâté en croûte au foie gras 

Crème raifort / pickles de champignons 

28.50 CHF 

Carpaccio de cerf à la tête de moines 

chanterelles, pickles 32.50 CHF        

Tataki de filet de selle de chevreuil  

Foie gras, fricassée de champignons, sauce aigre douce   

32.50 CHF 

Provenance des viandes de chasse 

 France, GB, NZ,  

Autriche, Suisse 

 

 



 

 

Plats principaux 

Civet de chevreuil "façon grand-mère"   

Spätzlis maison, garnitures de chasse 38.50 

Joues de sanglier cuites basse température *Grand-Mère* 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 42.50 

Entrecôte de cerf sauce au Merlot et airelles 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 56.50  

Noisettes de selle de chevreuil sauce poivrade de la Maggia 

Spätzlis maison, garnitures de chasse 58.50  

Accompagnements de chasse 

• Choux rouges / Poires pochées aux épices / Marrons glacés, raisins  

Purée de panais et potimarron / Champignons de saison sautés /choux de Bruxelles / Spätzlis maison 

Assiette végétarienne de saison 29.50 CHF 

Choux rouges / Poires pochées aux épices / Marrons glacés, raisins  

Purée de panais et potimarron / Champignons de saison sautés /choux de Bruxelles / Spätzlis maison 
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