F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu Végétarien

LES CHAMPIGNONS

De saison sur un feuilleté léger sauce a la creme
16.-

ou
LE DUBARRY

Creme de choux fleurs, blinis et perlage de truffes
12.50

LE RISOTTO
Coulant au parmesan et ceuf parfait
Légumes de saison
28.00

LE MACCARON

Symphonie de fruits / créme anglaise
12.50

Frs.53.00

Minimum 3 plats par menu
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LE FOIE GRAS

De canard en terrine, chutney de fruits, pain brioché
18.50

LE PORC

Carré de porc r6ti parfumé au romarin, pommes mousseline, légumes de saison
25.00

LA JARDINIERE
TIRAMISU
12.50

frs.56.00

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LES CHAMPIGNONS

De saison sur un feuilleté léger sauce a la creme
16.-

LA VOLAILLE

Supréme de volaille jaune a la moutarde ancienne, Risotto coulant au parmesan
Légumes frais du Maraicher
28.-

LA CHARLOTTE

Au chocolat blanc / coulis de fruits rouges
12.50

frs.56.50

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu.
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LE SAUMON

Tartare de saumon et avocat, wakamé
Perlage de truffes
19.50

LE VEAU

Parisienne de veau roti et moelleux, sauce morilles
Pommes paillassons, Saveurs du maraicher
39.50

LE TIRAMISU

Tiramisu
12.50

Frs. 71.50

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu.
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LE FOIE GRAS

De canard en terrine, chutney de fruits, pain brioché
18.50

LE 2 HOMARD

risotto coulant et Iégumes, sauce bisque
19.-

LE ROSSINI

servi facon chateaubriand sauce porto vintage
pommes mousseline, Légumes de saison
42.-

DOme glacé
Aux litchis /coulis de fruits exotique
12.50

Frs. 92.00

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu.
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LE DUBARRY

Créme de choux fleurs, blinis et perlage de truffes
12.50

LES MORILLES

A la Sévillane avec des dés de jambon cru, sauce a la creme
18.00

LE BOEUF

Entrec6te chateau, sauce pinot noir et échalotes confites, pommes grenaille
Légumes de saison
39.00

LE MACCARON

Symphonie de fruits / créme anglaise
12.50

frs.82.00

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

Menu

LE CARPACCIO

Le boeuf servi en carpaccio, copeaux de sbrinz, champignons sautés, pickles
17.00

LES MORILLES

A la Sévillane avec des dés de jambon cru, sauce a la creme
18.00

LE CABILLAUD

Poisson roti sur peau sauce au lard de colonnata
Ecrasé de pommes de terre, quelques légumes de saison
35.00

LE MACCARON

Symphonie de fruits / créme anglaise
12.50

frs.82.50

LE FROMAGE

La maison du fromage Pierre-Alain Sterchi et Fils Frs. 12.50

Minimum 3 plats par menu.
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

MENU CONVIVIAL

Apéritif
Un Verre de Merlot blanc
Petits feuilletés salés assortis

Buffet ou assiettes de crudités de saison

LA FONDUE CHINOISE

Boeuf, volaille, crevettes, saumon
Sauce aioli, tartare, cocktail, curry, mayonnaise
Pommes frites

Dessert

Frs.65.50 par pers.

Piéce montée de mariage ou gateau spécial frs. 15.00 par pers.
Un seul menu doit étre servi pour I’ensemble des convives
Pour les végétariens ou allergiques, nous adapterons un repas qui convient
Nous servons ce menu pour un groupe de 10 personnes minimum

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps



F&B

FOOD & BEVERAGES
FRANCOIS BERNER

[.a Croisette
C’est

Tout un monde

Le Restaurant
Le Lounge gastronomique
Le Bar
La Salle de banquet
La cave a vin

Nos établissements
Restaurant Le Cifom-Café Le Locle 032 930 30 14
Restaurant-Auberge La Téene plage Marin 032 753 80 30 www.la-tene.ch
Restaurant La Croisette Le Locle 032 931 35 30 www.lacroisette.ch

Mangez bien Riez beaucoup Vivez longtemps


http://www.la-tene.ch/
http://www.lacroisette.ch/

